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200g
(4.7)

3509
(7,8)

200g
(1,3,7)

SEZONNE MENU

SEASON SPECIALS / SPEZIALITATEN DER SAISON

POLIEVKA / SOUP/ SUPPE

Bryndzovo-pdrkovd polievka zdobend parenicovou slamou,
blansirovanym périkom a letnym kvietkom

Sheep cheese and leeks soup decorated with cheese, leeks and edible flower
Brimsen-Lauchsuppe dekoriert mit Kdse, Lauch und Sommerblume

TEPLE PREDJEDLO / HOT APPETIZER / WARME VORSPEISE

Vyprdzany kozi syr v chlebovej striuhanke na redkovkovom saldte s rukolou,
bylinkovy dip, toasty

Fried goat cheese on radish and arugula salad, herb dip, toasts

Panierter Ziegenkdse auf Rettich-Rucola Salat, Krduterdip, Toasts

HLAVNE JEDLA / MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE

Pastiersky jahnaci perkelt na ¢ervenom vine so saturejkou korenim,

domdce halusky s medvedim cesnakom

Lamb stew with red wine and summer savory, home-made dumplings with wild garlic
Lammeintopf auf Rotwein und Bohnenkraut, hausgemachte Nockerln mit Bérlauch

Grilovany filet zo pstruha na cukrovom mladom hrdsku a farebnej teplej zeleninke,
biela estragénovd omdcka, jemné zemiakovo-hrdskové pyré

Grilled fillet of trout on sweet peas and warm vegetables, white tarragon sauce

Potato and peas purée

Gegrilltes Forellenfilet auf Zuckererbsen und warme Gemdise, weilSe Estragonsauce
Kartoffel-Erbsen Ptiree

Sparglovo paradajkovy saldt s lahodnym syrom Buratta, dressing z olivového oleja a
balsamica, sypany piniovymi orieskami a dekorovany éerstvou bazalkou

Asparagus and tomato salad with Buratta cheese, balsamic vinegar and olive oil dressing,
pine nuts and fresh basil

Spargel und Tomaten Salat mit Buratta Kdse, Balsamico und Olivendl Dressing,

Pinienkerne und Basilikum

DEZERT /DESSERT/NACHTISCH

Ceresniovo-visriové pokusenie

(ceresnovo-visniovy dezert, viSiovd zmrzlina, omdcka z horucich visni)
Sour cherries slice, sour cherry ice cream, hot sour cherry sauce
Kirschkuchen, Kirscheis, heilSe Kirschsauce

6,90 €

5,40€

22,60 €

16,90 €

10,90 €

6,90 €



